
    
 

 
 

Weinfreunde Ufnau 
15. November 2019, 19.00 h 

Hotel Drei Könige in Einsiedeln 
    
 

BIO, BIO-Dynamisch, CO2-neutral 
 

Grosse Herausforderungen kommen auf die Landwirtschaft zu. Dies betrifft besonders die 
Intensivkulturen Reb- und Obstbau, aber auch die Gemüsekulturen. Giftfrei sollen die 
Lebensmittel produziert werden. Ist das im Rebbau überhaupt möglich? Die Welt der 
Traubenproduktion und somit das Angebot an Weinen wird sich künftig enorm verändern.  
 
Zu diesem Anlass haben wir 2 versierte Produzenten/Produzentinnen eingeladen, die sich 
den neuen Anforderungen bereits stellen und ihren Wein «anders» produzieren. 
 
Wir sind überzeugt, viel Wissenswertes über die künftigen Herausforderungen zu hören. 
Dazu werden excellente und teils prämierte Weine der beiden Referentinnen zur 
Degustation angeboten. 
 
Weingut Rütihof in Uerikon/Stäfa – Monica Hasler    
Mitglied ANAV - Ufenau  
Weingut Besson-Strasser, Uhwiesen am Rheinfall – Nadine Besson   
 
Wir freuen uns, Euch zu diesem Anlass zahlreich begrüssen zu dürfen.  
Mit weinfreundlichen Grüssen           
 
Euer Vorstand 
 
 
Kostenbeitrag: Fr.  95.-- pro Person für Begrüssungstrunk, Weindegustation und ein 

an die Weine angepasstes Nachtessen, Wasser und Kaffee 
 
Gerne können Sie den Kostenbeitrag auch auf das Vereinskonto einzahlen:  
Schwyzer Kantonalbank – 6431 Schwyz – lautend auf ANAV Weinfreunde Sektion Ufnau 
IBAN Nummer: CH5000777002288901617  
Der Kassier dankt Euch für die Zahlung Valuta 10. November 2019. 
Anmeldungen bis spätestens 8. November 2019 an die Präsidentin Edith Hensler                                                                              
Mail: edithhensler@bluewin.ch Telefon 055 412 81 69  

Gäste sind willkommen 


